Hofische Postille und Schlemmerkarte des ,,Darmstadter Hofs*

www.darmstaedter-hof.de

Speise-Gaststatte

Darmstadter
Hof

Darmstadter StralRe 76
64331 Weiterstadt
Tel.: 06150/14184

Offnungszeiten:

18.00 bis 24.00 Uhr (immer)
11.30 bis 14.00 Uhr (immer, nur
Samstags nicht & Sonntags beim

Brunch schon um 10)

& NIG&
VPSHOW

Ab 23.00 Uhr
bieten wir an:

= Unsere Salate
= Unsere Suppen =

e FK - 1/4 Fladenbrot
mit hausgemachter
KnobisolR3e =

Liebe Gastel!

Der ,,Darmstadter Hof" ist eines
der &ltesten Lokale Weiterstadts,
in dem fast alle Vereine gegrindet
wurden. Seit mehr als 150 Jahren
ist er ein Ort der Gastlichkeit. Bis
Ende der 60er gefuhrt von der Familie
Schéneberger, auf die eine Periode
sehr  schnellen  Inhaberwechsels
folgte. Seit 1985 sind wir um Ihr Wohl
bemuht. 1996/97 wurde der ,HOF*
umfangreich saniert und umgebaut.
Die Kegelbahn, die Scheune und der
frihere Saal, in dem vor dem Bau des
Burgerzentrums unter anderem die
Karnevalssitzungen stattfanden,
beherbergen heute die ,Hofpassage”,
deren Mittelpunkt unser Biergarten
ist. Silvester 1998 wurde durch eine
Rakete der Dachstuhl in Brand gesetzt.
Zum Gluck waren nur die Neben-
raume unseres Lokals betroffen.

Ob Sie allein, zu zweit, mit lhrer
Familie oder einer grofen Gesell-
schaft kommen, bei uns finden Sie
immer den richtigen Rahmen.

Wir halten verschiedene Vorschlage
fur lhre Feierlichkeiten bereit — egal
ob es ein exquisites und ausgefalle-
nes Menue oder ein kleiner Imbiss
sein soll — fragen Sie nach unserer
speziellen Menuekarte oder vereinba-
ren Sie ein personliches Gesprach.
Sollten Sie einmal nicht zufrieden
sein: WIR sind fir jeden Hinweis
dankbar. Denn bei uns im ,,Hof* sol-
len Sie bei kiihlem Bier und gutem
Essen den grauen Alltag schnell ver-
gessen. Frei nach dem Motto ,Essen
und Trinken hélt Leib und Seele
zusammen“. In diesem Sinne win-
schen wir Ihnen einen angenehmen
Aufenthalt und einen Guten Appetit.

Ihr Team vom Hof!



Vor dem Essen
empfehlen wir Thnen

Ungarische Gulaschsuppe

L heil3, scharf, als Vorspeise oder solo zum Bier 330 €
Aperitifs
und Bitter Karottencremesuppe
L aus feinen Mohren mit Sahne 330 €
Martini
weis oder rot 5l 2°%0¢  Tomatencremesuppe ,,Chantilly*
Sherry mit Sahnehaube 330€
medium, dr-y 5¢l 250 € Unsere Suppen sind hausgemacht!
Portweln sl 2,50 €
Ricard’
mit Wasser 2cl 2,50 € m.H Eﬁm| ERINGEN SIE UNS IRGENDEINE
P_e\cvnod . e PIzZzA — WIR WOLLEN EH NUR DEN
mit Wasser c
" | BOTEN FRESSEN !
Campari
soda 4cl 330 €
orange 4c¢l 3,80 € i B
Kir
Cassis-Weillwein  0,22cl 3,60 €
Kir Royal
Cassis-Mumm 0,22cl 5,90 €
f
i .'":':-
g
"':'.'-'H. :1 -:
N Sekt 5
Mumm 0,75l 17,0&:’}
IS'ZIumm piccolo 0,21 5,5(_)ﬁ€
Hausmarke o7 1150%
Vorspeisen : Wir empfehlen: :
Gegrillte Peperoni : Gebackener Camembert:
mit WeiSbrot _ 550€ . mit Preiselbeersahne und Toastbrot =
Frische Champignons : :
mit Speck, Zwiebeln und Knoblauch in der Pfanne . 5 , 5 O € E
geschwenkt, WeiRbrot 59¢€ 3 . . :
Fritierte Champignons : pé}rﬂlertKer SChE‘dekvf\;‘.SB% :
mit Sauce ,, Tatar”, dazu Weil3brot 59€ ¢ gewdurfelt, mit Krauterquark un eiibbrot
Gebackener Schafskase : 5,90 € :
mit Petersilie und reichlich Knoblauch 590€ :

Speisen und Getranke inkl. Bedienung und gesetzlicher Mehrwertsteuer - Inhaltsstoffe: siehe vorletzte Seite



Salate

Gemischter Salat

hausgemachtes Kréuterdressing auf saure Sahne Basis,
gruner Salat, frisch geschnittene Gurke, WeiRkraut,
Tomate, Karotte, Mais und Paprika

Gemischte Salatplatte

verschiedene Salate mit Schinken®®, Ei und Weil3brot

Spanischer Salat
mit Thunfisch, Oliven®, Peperoni, Mais und Weil3brot

Gk Griechischer Salat

mit Schafskése, Oliven®, Peperoni, Mais und Weil3brot

Salatkomposition mit weigbrot

von allem ein bisschen und zwei Blatt Salat

JELET HAST DU SENE GEFOHLE WERLETZT!
[ WERESET DOCH, W WIEL INEN DARAR LIEGT,
IHRE TAGESSPETSS LITETEMN

Nudeln & vegetarische
Kostlichkeiten

Kasespatzle

mit Champignonsahnesol3e und Salat 7,50 €
..... oder klassisch mit zusatzlich Zwiebeln und Speck 8,30 €

Spaghetti ,,Gonzo”

in der Pfanne mit GorgonzolasoRRe geschwenkt 6,90 €
.... oder als Spaghetti ,,Bolognese” 6,50 €

Tagliatelle

mit Lachs und Brokkoli in einer fein abgeschmeckten SahnesoRe 6,90 €

Vegetarische Brottasche

1/4 Fladenbrot bestrichen mit ,,Sauce Bearnaise*,

gefullt mit feinem Gemise und Kaése (iberbacken 6,90 €
Blumenkohlgratin

fritierte Blumenkohlrdschen mit einer feinen Kréautersofle,

dazu WeiRRbrot 6,90 €
Tomaten-Brokkoli-Auflauf

mit Mozzarella dazu Weifltbrot 7,50 €

Gemischte Gemuseplatte

verschieden Gemiise mit ,,Sauce Hollandaise* und

Kartoffelplatzchen 7,90 €
RdAsti mit Lachs bedeckt

an Creme fraiche 6,90 €
Kartoffel-Lachs-Gratin

mit Weiltbrot 7,90 €

klein 2,50 €
grol3 450 €
groR mit Schinken und Ei 5,50 €

7,50 €

(klein) 5,50 €
(groR3) 7,50 €

(klein) 5,50 €
(groR) 7,50 €

(klein) 6,50 €
(groR) 8,50 €

Spatzle und Knopfle

Das Spatzleschaben vom Brett
ist eine Kunst. Der gute Brauch
ist leider fast ausgestorben. Weil
aber die Schwaben trotzdem
nicht auf ihre Spéatzle verzichten
kénnen, hat man sich im Laufe
der Zeit Spatzlemaschinen aus-
gedacht. Die Augsburger und
Allgauer Version heilRt Knopfle.
Ob Spatzle oder Knopfle besser
schmecken, dartber wird man
sich nie einigen kdnnen. Knopfle
jedenfalls werden aus genau
dem gleichen Teig hergestellt wie
Spéatzle. Man tut (Schwaben tun
immer alles) diesen Teig in ein
Knopflesieb (ein Sieb mit grolRen
Lochern) und rdhrt ihn ins
kochende Salzwasser. Der Teig
fallt in Tropfen ins Wasser und
verfestigt sich dort zu Knopfle
und/oder Spatzle. Ubrigens:
Unsere Spatzle sind nach genau
diesem Prinzip hausgemacht!

Speisen und Getranke inkl. Bedienung und gesetzlicher Mehrwertsteuer - Inhaltsstoffe: siehe vorletzte Seite



Hackfleischgerichte

Salisburysteak mit Zwiebeln
Hacksteak mit gediinsteten Zwiebeln und Kréauterrahmsofe,
dazu Pommes frites und Salat

Salisburysteak mit Ei
Zwei Spiegeleier bedecken tiber einer Krauterrahmsofe das
leckere Hacksteak, dazu Pommes frites und Salat

Jagerhacksteak
Ein mit hausgemachter Pilzsol3e Gberdecktes Hacksteak.
Als Beilage servieren wir Pommes frites und Salat

Zigeunerhacksteak

Aus frischem Paprika haben wir eine herzhafte SoRe gezaubert,
mit der wir das Hacksteak Uberziehen. Als Beilage gibt es
Pommes frites und Salat

— B = — e

7,90 €

7,90 €

790 €

790 €

Bei schonem Wetter ist unser Biergarten getffnet!

.Den Freuden meiner
Sinne galt ein Leben
lang mein Hauptstre-
ben; etwas wichtigeres

Knoblauch ist des
Bauers Apotheke!

Die Wunderkraft, die man der Knolle
nachsagt, ist Legende. Vom Asthma
bis zum Zipperlein soll Knoblauch
alle Wunden heilen. Richtig ist, dass
Knoblauch  Schwermetalle  aus-
schwammt, Blutgefélle reinigt, und
vor Vampiren schitzt. Erzéhlungen
nach gab es Knoblauch schon vor
5000 Jahren. Seine Urheimat sind
die Steppen Zentralasiens, wo er wild
wuchs. In China wurde er zum ers-
tenmal kultiviert. Mitteleuropaische
Kichen kennen ihn seit dem 13. Jahr-
hundert. Er hat hier seinen festen
Platz und ist heute nicht mehr wegzu-
denken.

Wir servieren lhnen verschiedene
Kostlichkeiten rund um den Knob-
lauch.

Noch einen Tipp:

Gegen den ,unangenehmen®, in-
tensiven Geruch, der aus allen Poren
quillt, 1&sst sich nicht viel machen. Es
ist also angebracht, wichtige Verab-
redungen zu verschieben oder
gemeinsam Gerichte mit Knoblauch
zu verzehren.

Fladenbrot-Spezialitaten

gab es far mich nie-
mals. Da ich mich fur
das andere Geschlecht
geboren fuihlte, habe ich
es
stets geliebt und habe
alles daran gesetzt,
seine Liebe zu gewin-
nen. Ich liebte auch mit
Hingabe eine gute Tafel
und Uberhaupt leiden-
schaftlich alles was
meine Neugier
erregte..”

Ciacomo Casanova
Chevalier de Seingalt

Speisen und Getréanke inkl. Bedienung und gesetzlicher Mehrwertsteuer - Inhaltsstoffe: siehe vorletzte Seite

FK

1/4 Fladenbrot mit einer Schale hausgemachter Knoblauchsolie

Brottasche ,,Milano“

Ein 1/4 Fladenbrot bestreichen wir mit feiner Estragonsofle,
fiillen es mit Salami** und Tomaten und berbacken das Ganze
mit echtem Edamer

Fleischspiel ,,Pincho*
Ein Fleischspiel? bedeckt mit Zwiebeln und der guten
Knoblauchsol3e, in 1/4 Fladenbrot mit Salatgarnitur serviert

Brottasche ,,Belgrad*

In einer Brottasche servieren wir ein Hacksteak mit deftiger
KnoblauchsolRe. Als Garnitur verwenden wir Schafskase,
Peperoni, Gurke® und Tomate

2,50 €

6,50 €

7,90 €

790 €




Toastgerichte

Toast Hawaii
2 Scheiben Toast mit Schinken® und Ananas belegt
und mit Kdse Uberbacken

Toast Feinschmecker
Zwei Schweinemedaillons auf Toast mit
zwei deftigen PilzsoRRen Uberdeckt

Toast nach Zigeuner Art
Schweinemedaillons auf Toast mit pikanter

590 €

7,90 €

Punkte, die fur
uns sprechen:

Biergarten
Kiche bis 23.00 Uhr
Snacks nach 23.00 Uhr
Sieben Abende gedffnet
nettes Personal
Kinderspielecke
Bitburger, Kostritzer, Diebels
und Wiener vom Fass
vegetarische Kostlichkeiten
Vereinsraume
Pizza 26 c¢m
und vieles mehr

Zigeunersol3e Uberdeckt

5 e g e ey, e Pl ke rimaretd

UND LEBER AUCH OHNE L]
KASE _ KH ACHTE AUFS

Bierlexikon
6000 Jahre Bier

Nachweislich seit mindestens 6000
Jahren gibt es ein Getréank namens
Bier. In dem fruchtbaren Land zwi-
schen Euphrat und Tigris, in dem, wie
schon in ‘der Bibel nachzulesen ist,
Milch und Honig flossen, wurde Bier
gebraut. Es wird vermutet, ‘das
damals ca. 60 % des Getreides zu Bier
verarbeitet wurde! Also vielleicht eher
ein Land, in dem mehr Bier als Honig
floss. Kein Wunder, dass hier das
Paradies gewesen sein soll!

Erste Erwahnungen des Bierbrauens
in Deutschland stammen aus der Zeit
um 800 v. Chr. Damals lag dies meist
in der Hand der Frauen, bis sich kurz
vor der Jahrtausendwende die Mon-
che dieser Kunst annahmen. Mit der
Zeit entwickelten sich die Kloster-
Brauereien zu sehr lukrativen Wirt-
schaftsbetrieben. Bis einige Kaiser den
Klosterausschank verbieten lie3en,
weil sie SteuereinbufRen befurchteten.

Speisen und Getréanke inkl. Bedienung und gesetzlicher Mehrwertsteuer - Inhaltsstoffe: siehe vorletzte Seite

Delikates vom Schwein

Schweineschnitzel paniert
mageres Schnitzel mit Semmelbréseln und Ei paniert,
mit Zitronenscheibe belegt, dazu Pommes frites und Salat

Zwiebelschnitzel
paniertes Schnitzel mit einer ordentlichen Portion
gedunsteten Zwiebeln, dazu Pommes frites und Salat

Schnitzel Abessa

eine Spezialitdt unseres Kochs: saftiges paniertes Schnitzel
unter einer Rahmsofe aus Poree, Schnittlauch und
Knoblauch, dazu Pommes frites und Salat

Forstmeisterschnitzel
paniertes Schnitzel (auf Wunsch natur) mit einer deftigen SolRe
aus Speck und Pilzen, dazu Pommes frites und Salat

Paprikaschnitzel
herzhafte Paprikasol3e zu zartem paniertem Schnitzel (auf Wunsch
natur), als Beilage servieren wir Kartoffelplatzchen und Salat

Schnitzel ,,Bolognese*
ein paniertes Schnitzel mit einer FleischsoRRe bedeckt und
mit Kése Uberbacken, Pommes frites und Salat

Schweinertickensteak ,,Holzfaller*

Nach des Tages Last und Mih ein kréaftiges Essen!

Ein naturgebratenes Schweinerickensteak mit Champignons und
Speckwdirfeln bedeckt, dazu Bratkartoffeln und Salat

Raubersteak ,,Hotzenplotz*

Ein 250 g schweres Schweinertickensteak richten wir natur-
gebraten auf dem Holzteller an. Dazu reichen wir drei kostliche
SofRen und feine Krauterbutter, als Beilage franz. Weillbrot

9,90 €

9,90 €

9,90 €

9,90 €

11,50 €

11,50 €




Spezialitaten aus der Lende

Es gibt mehr

Hochzeitstage als

Pfefferlendchen
3 Medaillons tiberziehen wir mit einer Sahnesofe aus feurigem Pfeffer, Zwiebeln

und Tomaten. Dazu reichen wir Pommes frites und Salat 13,50 € 1 Jahr

5 Jahre

] . 6,5 Jahre
»Schweizer Lendchen 7 Jahre
Wir Uberbacken zarte Lende mit Kése und bedecken das ganze mit frischen 10 Jahre

Champignons und Rahmsofe. Dazu reichen wir hausgemachte Spétzle und Salat. 12 5 Jahre
Ein echter Genuss! 1350 € 15 Jahre
20 Jahre
25 Jahre

Sie denken:

Baumwollene Hochzeit
Holzerne Hochzeit
Zinnerne Hochzeit
Blecherne Hochzeit
Rosenhochzeit
Petersilienhochzeit
Glaserne Hochzeit
Porzellan Hochzeit
Silberne Hochzeit

Hamburger Senatorenteller

Der richtige Teller fiir Leute, die zu Kraften kommen wollen. Auf einem Sockel
aus Bratkartoffeln servieren wir Ihnen mit zwei Eiern bedeckte Medaillons. Dazu
reichen wir einen gemischten Salat. 13,90 €

,Gonzo*
An einer pikanten GorgonzolasofRe drei in Speck gewickelte Schweinemedaillons,
Brokkolirdschen und Kartoffelgratin 14,90 €

Wir essen nich’ in ‘ner Kneipe, wo's Ketchup schneller lauft als die Bedienung!

Allerlei Leckeres

Schalottenschnitzel von der Pute
Zartes Putenschnitzel in Mehl gewendet, mit Ei
und Semmelbréseln paniert und mit einer SchalottensofRe serviert,

dazu Kroketten und Salat der Saison 10,90 €

Cordon Bleu
Ein paniertes Schweineschnitzel fillen wir Ihnen mit
gekochtem Schinken und Kase. Als Beilage gibt es

Pommes frites und Salat 11,90 €

Putengeschnetzeltes in Cognac-Pfeffer
Zartes Putengeschnetzeltes in feiner Pfeffersofe,
mit Cognac und Sahne verfeinert,

dazu servieren wir Bandnudeln und Salat 10,90 €

Speisen und Getréanke inkl. Bedienung und gesetzlicher Mehrwertsteuer - Inhaltsstoffe: siehe vorletzte Seite

30 Jahre Perlenhochzeit

35 Jahre Leinwandhochzeit
37,5 Jahre Aluminiumhochzeit

40 Jahre Rubinhochzeit

50 Jahre Goldene Hochzeit

60 Jahre Diamantene Hochzeit

65 Jahre Eiserne Hochzeit

70 Jahre Gnadenhochzeit

75 Jahre Kronjuwelenhochzeit

Fruhe Rezepte

In friheren Zeiten wurde stehen gelas-
sener Brotteig mit Wasser angesetzt
und zum vergaren gebracht. Als wei-
tere Zugabe dienten Krauter und Wur-
zeln, S0 dass verschiedene
Geschmacksrichtungen  erzielt: wur-
den. Da man jedoch den Grund fir die
Garung und Entstehung von' Alkohol
nicht kannte, war die Bauart des Hau-
ses und damit die Ansammlung von
Hefesporen fur das Gelingen eines
guten Bieres wichtig. Wenn man die
damals - vorherrschenden, hygieni-
schen Bedingungen bericksichtigt,
war Bier vermutlich das einzige, mehr
oder weniger keimfreie Getrank, das
zur Verfugung stand. Es wird berich-
tet, dass die Babylonier bereits 200
versch. Sorten Bier brauen konnten.

Der Wirtinnen
Freud und Leid

Auch die Trinkgewohnheiten waren
damals ganz andersals heute. Getrun-
ken wurde in geselliger Runde mit lan-
gen Halmen direkt aus einem grof3en
Tongefal, in dem das Bier reifte und
auch gelagert wurde. Wirtinnen, die




Grillteller

Grillteller ,,Darmstadter Hof*

3 verschiedene Steaks bedeckt mit Champignonrahmsofe,

dazu Kroketten und Gemiuise 14,90 €
Grillteller ,,Steakhouse**

3 verschiedene Steaks mit Grilltomate, Grillspeck und

Krauterbutter. Dazu Pommes frites und Salat. 14,90 €

Malz, Wasser und Hefe verwendet wer-
den durfen. In Deutschland durfen seit

1987 aufgrund einer Entscheidung des
EG-Gerichtshofes auch Getranke als
Bier verkauft werden, die nicht den

Vorgaben des Biergesetzes entsprechen,
aber im jeweiligen Herkunftsland als
solches bezeichnet werden. lhre Zutaten

muissen jedoch gekennzeichnet sein.

Elsasser Brett

verschiedene SolRen

18,90 €

250 g schweres, gut abgehangenes Rumpsteak
ganz nach lThrem Wunsch zubereitet,
dazu drei (oder auch nur lhre Lieblingssol3e)

und einen grol3en, gemischten Salat

nicht genug ausschenkten, konnten zum
Tode durch ertranken im eigenen Bier
verurteilt - werden. Im Nachbarland
Babylon war sogar der Bierkonsum per
in Stein geschlagene Gesetze geregelt.
Diese Originalsteintafeln , Kodex Ham-
murabi“ kdénnen heute noch im Louvre
in Paris besichtigt werden. Demnach
musste jeder Buirger je nach Stand eine
bestimmte Menge Bier trinken. Mitdem
Propheten Mohammed und der Ver-
breitung des Koran wurden, neben dem
allseits bekannten Alkoholverbot, auch
die Frauen aus dem 6ffentlichen Leben
und der Politik verbannt.

Reinheitsgebot

Das markanteste Datum in der Bierge-
schichte ist sicherlich der Erlass des
Reinheitsgebotes 1516 durch Herzog
Wilhelm 1V. von Bayern. Dieses ist die
alteste, heute noch gultige lebensmittel-
rechtliche  Vorschrift der Welt. *Sie
besagt, dass zum Brauen nur: Hopfen,

Speisen und Getréanke inkl. Bedienung und gesetzlicher Mehrwertsteuer - Inhaltsstoffe: siehe vorletzte Seite

Rumpsteaks

Rumpsteak
mit Zwiebel oder Krauterbutter, dazu Graubrot

Rumpsteak mit Krauterbutter

Ein Stiick gut abgehangenes Steakfleisch nach Ihrem
Wunsch zubereitet mit feiner Kréauterbutter belegt,
dazu Kartoffelplatzchen und Salat.

Rumpsteak mit Zwiebeln
Zartes Steakfleisch iberdeckt mit glasig gedlinsteten Zwiebeln,
als Beilage Pommes frites und Salat.

Rumpsteak Pfeffersol3e

Ein Rat vorweg: Bestellen Sie sich ein Ldschbier!

Zu einem saftigen Steak mit einer feurigen Pfeffersofe
servieren wir Kroketten und einen gemischten Salat.

Rumpsteak ,,a la creme”
Mit frischen Champignons in RahmsoRe bedecktes
Rumpsteak, zu dem wir Kroketten und Salat reichen.

1250 €

14,90 €

14,90 €

15,90 €

15,90 €




Gemischtes Eis Gourmet-Eisbecher

3 Kugeln
(Vanille-, Schoko-, Erdbeereis) Creme Walnuss
ohne Sahne 2,70 € . .
. Feinste Walnuss-Eiscreme
mit Sahne 3,20 € L. .
mit vielen kandierten
] Walnussstiickchen,
Eiskaffee 300¢€ mit Sahne und Waffel 450 €
Eisschokolade 300¢ Schwarzwaldbecher
Vanille-, Schoko- und Kirscheis.
Eis & HeiR Mit Schattenmorellen,
cremiges Vanille-Eis mit Sahne abgerundet durch einen
und heiBen Himbeeren 450€  Schuss Kirschwasser 4,50 €
Bananensplit
Coupe Danmark Vanille- und Schokoeis in
cremiges Vanille-Eis mit zwei Bananenhélften mit Sahne
Sahne und Schokosof3e 4,00€  und SchokoladensoRe 450 €
Safte Alkoholfreies
Apfelsaft 0.2l 1,70 € Mineralwasser
04l 290 € FI. Stilles 0,251 160 €
Apfelsaftschorle FI. Lautes 0,7l 330 €
0,2l 1,70 €
0,4l 2,80 € Tafelwasser 0,2l 140 €
Orangensaft 0,4l 220€
0,2l 2,20 €
0.4l 350 € Fanta:s 0,2l 1,70 €
Multi-Vitamin-Nektar 0.4 290 €
0.2l 220€ Limonade 0,2l 1,70 €
0,4l 3,50 €
) 0,4l 2,90 €
Kirschnektar
0.2l 220 € Coca-Colar= 0,2l 1,70 €
0,4l 3,50 € 0,41 2,90 €
Bionade < = Vitamalz FI. 0,33l 2,20 €
Flasche 0,33l 2,50 € ¢ e =
14
Bananennektar 0,2l 2,20 € S(_;hweppes
0.4l 350 € Eisteea 0’4 | Bitter Lemon 0,2 2,20 €
Kiba 02l 220€ 2.50 € Schweppes*
0,41 3,50 € Tonic Water 0,2l 2,20 €

—— Speisen und Getranke inkl. Bedienung und gesetzlicher Mehrwertsteuer - Inhaltsstoffe: siehe vorletzte Seite -- Im Biergarten nur groRe Getranke !!




Auszug aus dem
REGELWERK DER ,BANANE®,

aufs Tablett zu stellen! Und das Tab-
lett wiederum darf von der Bedienung
nicht auf einem ,BANANE" trinkenden

Kaffee/ Tee

erstellt vom Stammtisch zur Pflege Tisch abgestellt werden! Kaffee 1,70 €
der Kultur derselben! 135. Damit die Kgnversation am Tisch
3. Derijenige, der die Bestellung aufgibt, muss ,,saube“r“ bleibt, werden ,Vulgare Kaffee mit Sahne 2,20 €
die Runde bezahlen. Auch wenn er nur Rer(rj‘nietnde_r I:gc\avslfzasénﬂg::)aessggptl;m
einem anderen einen Gefallen tun wollte. - o i : M | ICh kaffee 280 €
6. Mit dem Ausruf ,Eins, Zwei, Drei“ werden 139. sAelllee'r\wAIw;gls(%’e:q?ssssfgdffv'\;fl\laist ’
die Mittrinker vom ,Bezahlenden“ aufge- ml?ss T e Rgunde - seinz Kos- Ca UCCinO 220 €
fordert, mit einem deutlichen und ein- v el pp ’
trachtigen ,BANANE" zu antworten und s M - h nach dem Bestell E
anschlieRend verzogerungsfrei zu trinken. - Man muss sich nach dem Bestellen SpreSSO 180 €
i Runde ,BANANE" das Aufsteh )
122. Immer der, der ,Eins, Zwei, Drei* ruft S,g:-i;e#:n’e(auch wenn'’s re]l(smhus(s) e
muss auch die Runde bezahlen und setzt dringend ist) denn, wer beim Trinken DOppelter ESpreSSO 2,80 €
dadurch Regel 3 auRer Kraft! der Runde nicht am Tisch ist, muss
130. Absetzen eine Veltere ausgegebent Espresso machiatto 2 ¢
a) Das Bananeglas darf niemals auf dem S Rziﬁzﬁgﬁ?ois{?n@;ﬂ;rﬁ:: \'/Ev);ﬁllJ— 2
USSR LA L nachste Runde bezahlen! Latte maChlattO (Fifﬁ) 250 €
b) Nach dem Trinken sind die Gléser wieder 229. Beim Bestellen einer Runde BANANE*
wird immer eine ,BANANE“ mehr Tee
bestellt, die Bedienung soll ja nicht (SChW&fZ Griin. Friichte. Minze
trockenlaufen. H b tt, Mal ! ! !
- o agebutte, Malve
1 237. Auch wenn die ,BANANE" noch so ! !
Sehr verehrter Gast! heif ist, man darf sie nicht kalt blasen. Kamille, Rotbusch) 1,70 €
Wenn doch — n&chste Runde bezahlen.
Sollte Thnen der ReChnunnge' 243. Sollte es mal vorkommen, dass Tee mit 4cl Rum 3,80 €
trag zu hoch erscheinen, so jemand mit einer zu hastigen Handbe- G
S wegung der Bedienung das Tablett r mit 4cl Rum
bedenken Sie bitte: mit einer Runde ,BANANE" aus der Og t4clRu 380¢€
Hand schlagt, wird der Tollpatsch mit
. . so vielen Runden bestraft wie Glaser
Nachdem die Getranke-, Ver- 2T demiTablettavarent K a k ao
gnugungs-, Mehrwert-, Einkom- 295. Man sollte immer sehen, dass man
_ i itate- A - soviel trinkt oder vielleicht doch besser g =
mens-, So“c.j_a”tats ’ Vermerr! ’ etwas isst, damit man beim Bezahlen grorykleln! mit oder ohne Sahne ?
Grundvermogen-, Gewerbekapi- Uber 5 Euro kommt, denn wer weniger
tal- Gewerbeertrags— Lohn- auf dem Deckel hat, muss — klar — eine 2,80/1,70/3,30/2,20 ’€
! . ! ! Runde bezahlen (es wird davon ausge-
Lohnsummen-, Kirchen-, gangen, dass er noch keine gemacht
Hunde- und Kapitalertrags- e -
steuer bezahlt, Beitrage zur 333. (Die ,BANANE-Nummer-)Werden R OtWG N 0,21
,Neulinge* zum Stammtisch mitge-
Krankenkasse, Berufs- bracht und diese sind zu faul, diesen
genOSSEﬂSChaft, Auszug aus dem Rege|werk der COteaUX dU Languedoc 3,20 €
. . . ,BANANE" zu lesen, darf man denen
Familienausgleichskasse, 'Invall— unter gar keinen Umstanden die Cotes du Rhéne 320 €
den-, Angestellten-, Arbeitslo- Relgeln (unter Augeﬂ-éOhlzenzeuC?en)
. erklaren! Denn auch das kostet den . .
sen-, Lebens-, Feuer-, Ein- .Verrater® eine Runde ,BANANE“! Chianti 320 €
bruchs-, Unfall-, Sterbegeld-,
und Haftpflichtversicherung, Dornfelder 3,50 €
die Gebiihr fiir die Schank- 1 I .
erlaubnis, Gas, Wasser. Kanali- Weilweln 0,21 Cabernet Sauvignon 350 €
sa't'lon, Elektrizitat, Hellzung, _ Merlot 350 €
Millabfuhr, Schornsteinfeger, Mainzer Domherr 320 €
Telefon, Zeitungen, Zeitschrif- 4
ten, Magazine, Radio, GEMA Bechtheimer Pilgerpfad Roseé 0,2l
usw. entrichtet haben, bleibt uns lieblich 320¢€ . .
) N Portugieser Weil3herbst
diesen Monat nur das Geld fur lieblich 320 €
diese Anzeige und Sie zu bitten, Frascati D.O.C. 320 € '
unser Gasthaus durch regen Coteaux du Languedoc 320 €
Beﬂsuch auch weiterhin zu unter- Riesling okologisch 320 €
stutzen.
] H danken 1h Heppenheimer Stemmler -
Fur Ihren Besuch danken lhnen iesli h
_ Riesfing swe  Fruchtwelne
das Finanzamt, .
. o verschiedene Sorten
die Brauerei, die Stadt,
. : Grauburgunder 350 €
die Versicherungen und
Ilhr Team vom Hof 0,21 31“ 3
Chardonnay 320€

—— Speisen und Getranke inkl. Bedienung und gesetzlicher Mehrwertsteuer - Inhaltsstoffe: siehe vorletzte Seite - Im Biergarten nur grofle Getranke !!



Bier vom Fald
Wiener Kronen 0,3l 2,20 €
Wiener Kronen 04l 2,70 €

Bitburger 0,3l 2,20 €
Bitburger 04l 270 €
Bitburger Mal3 1,01 6,20 €
Alt 0,2 150 €
Alt 04l 2,70 €
Kostritzer 0,3l 220 €
KOstritzer 0,4l 2,70 €
Biermischgetranke

Krefelder:=
Radler/Diesel:
Radler/Diesel:=

04l 2,70 €
04l 2,70 €

Volldampf voraus

Mit der Erfindung der Dampfma-
schine durch James Watt und der p
kiinstlichen Kuhlung durch Carl
von Linde begann Anfang des 19.
Jahrhunderts die industrielle Ent-
wicklung der Braukunst. Erstmals
unabhangig vonder Jahreszeit und
den Witterungsverhéltnissen
konnte eine durchgehend gleichblei-
bende Qualitat erreicht werden. Wichtig
waren auch die Erkenntnisse Louis Pas-
teurs, der die Entstehung des Alkohols
wissenschaftlich begrtindete. Durch spe-
Zielle Gar- und Lagertanks zur Druck-
und Warmeregulierung wird Bier heute
inweniger als5 Tagen fertiggestellt. Fri-
her dauerte dieser Vorgang bis zu 5
Wochen.

In diesem Sinne noch ein Zitat:
,Es ist nichts, was so erfreut,

und was mehr Vergniigen schafft,
nichts, was die Freud erneuert,
als der edle Gerstensaft.”

Eine Spezialitat
des Hauses:

Kaffee spezial 2cl 1,00 €
1-2-3-Bananel!

—— Speisen und Getréanke inkl. Bedienung und gesetzlicher Mehrwertsteuer - Inhaltsstoffe: siehe vorletzte Seite -- Im Biergarten nur groRe Getranke !!

101 620 €

Die groi3ten Intiimer
inder Biergeschichte

Altbier ist altes Bier

Beim Alt bedeutet der Name nicht, dass
das Bier alt, oder gar besonders lange
gelagert ist, sondern vielmehr, dass die-
ses Bier nach,alter” Brautradition her-
gestellt wird. Alt ist obergarig und dun-
kel. Es kann, je nach Rezept,
hopfen-bitter bis malzig-siid sein.

Dunkles Bier ist starker
als helles Bier

Dunkleres Bier lasst nicht auf mehr Alko-
hol schlief3en. Die dunklere Farbe kommt
zustande, weil eine andere Malz-Art ver-
wendet wurde. Diese verleiht dem Bier
zwar einen intensiveren Geschmack, ver-
andert aber den Alkoholgehalt nicht.

Untergéarige Biere sind
starker als obergarige

Untergariges Bier besitzt einen herberen
Geschmack, was nicht gleichbedeutend
mit mehr Alkohol ist. Im Gegenteil, der
Alkoholgehalt kann sowohl bei unterga-
rigem alsauch bei obergéarigem Bier vom
Braumeister bestimmt werden. Somit
gibt es starke untergédrige und starke
obergarige Biere, z.B. helle und dunkle
Bockbiere.

Auslandische Biere besitzen
nicht soviel Alkohol

Falsch! Auslandische. Biere sind
zwar nicht so herb wie das deut-
sche Pils, da es sich bei den ‘meis-
tens um Lager-Biere handelt. Sie
haben aber genau so viel Alkohol
wie ein deutsches Bier.

Bier macht dick

Falsch! Die appetitanregenden
Komponenten des Bieres, Hopfen,
Alkohol sowie Kohlensaure, regen
den Appetit an. Pils selbst besitzt
weniger Kalorien als Vollmilch.
Ausschlaggebend ist die Menge —
versuchen Sie doch einmal soviel
Vollmilch wie normalerweise Bier
zu trinken...

Diatpils besitzt weniger

Alkohol

Nein, im Gegenteil! Der Brauvor-
gang des Diatpils wurde so veran-
dert, daR wahrend des Garvor-
gangs fast alle Kohlehydrate
vollstéandig ' vergaren. Dadurch
steigt der Alkoholgehalt des Bieres.
AuBerdem ist Diatpils nicht fur-
Menschen, die abnehmen mochten, son-

Weizenbier

Erdinger oder Maisel’s
Hefeweil3bier 051 290€

Erdinger Kristallklar 051 290€

Erdinger dunkel 051 290€
Bananen-, Kirsch-,

Cola:=-, Radler-

-Weizen 051 330€
Alkoholfreles Bier
Jever Fun Fl.. 033l 230€
Fun-Radler 051 290€
Clausthaler Fl 05l 290€

Erdinger free (Hefe) 05l 290€

Alternativ

Bionade 051 250€




AprIWeI n dern fur Diabetiker. Bereits ,,normales" Fur den Magen! 2cl
) Bier besitzt sehr wenig Kalorien.
A-WeIn pur, sug, sauer 0,251 1,80 €  Ein Pils dauert Fernet Branca 1,80 €
A-Wein 041 2,50 € sieben Minuten Menta 180€
Bambel“ 10l Falsch. Wer darauf besteht, dass sein
»Bambe 01590 € Pils - sieben Minuten benctigt, . der Underberg 180€
,,KE* 041 2,70€  bekommt garantiert ein schales Bier,  Jagermeister 180 €
KE-Bambel“ 1,0l 590 € aus dem die Kohlensaure entschwun- .
” den ist Eine schone Schaumkrone  amazotti 180€
bekommt man mit ein- bis dreimaligem Averna 1,80 €
Cognac, Weinbrande, ) .
. g Kimmerling 1,80 €
auslandische
Spezialitaten 2cl " Sambuca L80€
P .... das schonste
Asbach 1,80 € - .
Ist der Schlul3:
Metaxa 5* 2,50 €
Metaxa 7* 300 € Franzosischer
Calvados 2,50 € Obstbrand
Hennessy 3,00 € 2’50 €
Martell 3,00 €
Remy Martin 3,00 €
Vecchia Romagna 3,00 €  Nachzapfen inetwadrei Minuten—und
Grappa 2,50 € ein frisches Bier!
Whisk 2¢l 2o ..
y E ok Spirituosen 2
Jameson 2,50 € Ll Fiirst Bi K
Jim Beam 2,50 € Falsch! Es lasst sich auch hervorragend urst Bismarc 180¢€
Johnny Walker 250 £ zum Kochen, Grillen oder zur Haar- Moskowskaya 1,80 €
) ' pflege verwenden.
Ballantines 2,50 € Ouzo 1,80 €
Jack Daniels 2,70 € Gin 180 €
... fragen Sie nach unserem _ _ _ Tequila 2,00 €
Whisky-Karte, mit einer 1. mit Farbstoff, 2. mit Konservie- _
reichhaltigen Auswahl an rungsstoff; 3. mit Antioxidationsmit- |  Brauner Tequila 220 €
Sing|e_|\/| alts ... tel, 6. geschwarzt, 9. mit StRungsmit- |  Malteser 200 €
tel; 13. koffeeinhaltig; 14.chininhaltig; Jubildumsaquavit 250 €
LikOre 2l 16. Formfleischvorderschinken? q '
\_ ) Obstler 1,80 €
Bananenlikor 1,80 € . .
Himbeergeist 1,80 €
N f ] H .
Créme de cassis 1,80 € Wenn'’s kalt ist: Kirschwasser 180 €
Batida de coco 1,80 € HeiRer Zwetschgen-
Baileys 2,20 € Apfelwein 2,20 € wasser 180€
Amaretto 1,80 € Gluhwein 2,20 € Williams-Birne 1,80 €
Southern Comfort 2,20 € Pott heiBe Milch mit Honig 2,80 €  Friesengeist 250 €

Speisen und Getréanke inkl. Bedienung und gesetzlicher Mehrwertsteuer - Inhaltsstoffe: siehe diese Seite



Tasse oder Kannchen?
,,Bitte schon?“

»lch mochte bitte eine Tasse Kaffee!”
,Wir haben leider nur Kannchen!*

,Das ist aber schade!*

»S0ll ich Ihnen ein Kénnchen bringen?
,Ja, bitte sehr — wenn Sie keine Tasse
haben!*

,Kommt sofort!*

.50, bitte Ihr Kaffee, mein Herr!“

»Ach, Sie haben noch eine gefunden?
,Eine was?“

,Eine Tasse!

Sie sagten doch, Sie hatten keine!*
,Wieso haben wir keine Tassen?*

,»Ja, das hab ich mich auch gefragt!*
,Also, was wollen Sie nun eigentlich?*
»Entschuldigen Sie, Fraulein, Sie sagten,
als ich eine Tasse Kaffee bestellen
wollte, Sie hatten leider nur Kdnnchen.
Und nun sehe ich, dass Sie eine Tasse
mitgebracht haben!*

»Nattrlich, wollen Sie denn den Kaffee
aus dem Kannchen trinken?*

»Nein, ich wollte ja auch eine Tasse
haben. Aber da sagten Sie, Sie hatten
nur Kannchen!*

»Entschuldigen Sie, zu einem Kannchen
gehort eine Tasse!”

,Das meine ich auch. Aber wenn Sie nur
diese eine Tasse — die Sie jetzt fir mich
aufgetrieben haben — besitzen? Was
machen Sie dann, wenn auf einmal 50
Leute Kéannchen bestellen?*

»Das ist noch nie passiert! Die bestellen
alle erst immer eine Tasse — bis ich sage,
dass wir nur Kannchen haben!*

LAber hier gibt es doch keine Tassen!*
~Deshalb sage ich ja, dass wir nur
Kannchen haben!*

»Das ist ja furchterlich fir Sie! Héren
Sie, ich wohne nicht weit von hier. So 10
bis 12 Tassen kénnte ich auftreiben.”
Aber, wir brauchen keine Tassen, mein
Herr!*

,Sie brauchen keine, wenn 50 Leute auf
einmal bestellen?*

»Mein Gott, die kriegen doch eine mit
dem Kannchen!*

»lch denk, Sie haben keine!*

,Ohne Kannchen haben wir auch keine.“
,Wieso missen Sie immer ein Kdnnchen
dazunehmen, wenn Sie eine Tasse
einkaufen?“

»Sagen Sie mal, wollen Sie mich auf den
Arm nehmen? Sie haben jetzt Ihre Tasse
und lhr Kdnnchen!*

,Wieso mein Kdnnchen? Das ist lhr
Kannchen.”

»Ich wollte ja gar keins! Schiitten Sie
bitte die Tasse voll, und nehmen Sie das
Kannchen wieder mit!*

»,Das geht nicht!*

»~Warum geht das nicht?“

,Weil im Kannchen zwei Tassen drin
sind!*

,Nun reicht es mir aber, Fraulein Sie
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. PIZZA

MARGHERITA
mit Tomaten und Kéase
DELLE

mit Tomaten, Kase und Sardellen

AL SALAME > o
mit Tomaten, Kase und Salami®®
PEPERONI

mit Tomaten, Kase und Peperoniwurst®>

FUNGHI

mit Tomaten, Kase und Pilzen

AL PROSCIUTTO

mit Tomaten, Kase und Schinken®®

AGLIO

mit Tomaten, Kase und Knoblauch

TONNO

mit Tomaten, Kase und Thunfisch

BOLO

mit Tomaten, Kése und Bolognesesolie

PISA

mit Tomaten, Kase, Pilzen und Salami®®

CAPRICCIOSA

mit Tomaten, Kase, Schinken'® und Artischocken®

MIX mit Tomaten, Kase, Salami®®,

Peperoniwurst®? und Pilzen

PAZZA

mit Tomaten, Kase, Thunfisch, Mais und Zwiebeln
SPEZIALE mit Tomaten, Kéase, Pilze,

Zwiebeln, Schinken®® und Ei

4 STAGIONE mit Tomaten, Kése, Oliven®,

Schinken®®, Artischocken, Zwiebeln und Pilzen
DARMSTADTER HOF mit Tomaten, Kase, Schinken'®,
Salami?®, Peperoniwurst®?, Pilzen und Zwiebeln
SANCHO mit Tomaten, Kase,

Schafskase und frischem Paprika

PRIMAVERA mit Tomaten, Kase, Oliven®,

Pilze, Artischocken, Knoblauch und Petersilie

NAPOLI mit Mozzarella,
frische Tomatenscheiben und Basilikum

FORMAGGIO mit Edamer,
Schafskéase, Mozzarella, Camembert und Gorgonzolla

PISCHIPEP mit Tomaten, Kése,
Pilzen, Schinken'® und Peperoniwurst®?

CAPPO mit Tomaten, Kase, Schafskase,

frischen Tomatenscheiben, Peperoniwurst®?,
griinen Peperoni und Knoblauch

4,50 €

580 €

5,301€

530 €

530 €

530 €

530 €

580 €

580 €

5,80 €

6,40 €

6,40 €

6,40 €

6,40 €

7,50 €

7,50 €

6,40 €

7,50 €

7,50 €

8,50 €

6,40 €

7,50 €

Jede weitere Zutat plus 0,80 €; ( Thunfisch, Artischocken, Schafskése,
Mozzarella, Gorgonzola, Sardellen 1,30 €; Knoblauch 0,50 €; Knoblauch-
oder BolognesesoRe 1,50€ )

wollen mir doch nicht einreden, dass in
dem Kéannchen gar kein Kaffee, sondern
zwei Tassen drin sind!*

,Zwei Tassen Kaffee mein Herr!*
L,vorhin hatten Sie nicht mal eine Tasse!
Mit der, die hier auf dem Tisch steht,
waéren das jetzt schon drei!*

»Sie machen mich ganz verriickt!

Bitte 3, 10!"

»Wieso 13? Ich habe drei gesagt!

Speisen und Getrénke inkl. Bedienung und gesetzlicher Mehrwertsteuer - Inhaltsstoffe: siehe vorletzte Seite

,,Bitte schon!*

voll zu gielRen!*

Ich will aber nur eine! Und nun bringen
Sie das Kéannchen wieder weg!“

»Halt! Sie haben ja vergessen, die Tasse

L,Wir haben keine Tassen, mein Herr!“
Eine Kopie von ,, Tasse oder

Kannchen* erhalten Sie kostenlos

an der Theke




